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Fischgerichte
Preis pro Person

Riesen-Garnelen - 12 €
knusprig gebraten in Panko-

Panade (dazu Knoblauchsoße) 
( B | A | C | G )

Fischplatte - X €
Vielfältig und nach absprache
( D | B )

Lachs - 10 €
in Zitrone-Dill-Sahne-Soße 
( D | B )

Garnelen - 9 €
mit Gemüse (asiatische Art) 
( B | F | N )

Nudelauflauf - 9 €
mit Meeresfrüchten 
( A | C | G | B | D | R )

Reis mit Gemüse und

Meeresfrüchten - 9 €
( B | D | R )

Gebratenes Kabeljau

filet - 10 €
in knuspriger Panade 
( D | A | C )

Pangasius Filet - 10 €
( D | A )

Beilagen
Preis pro Person

Rosmarinkartoffel - 6 €
mit Tzatziki oder kartoffelCreme 
( G )

Ofenkartoffel - 5 €
mit Kartoffelcreme 
( g )

Kartoffelgratin - 4,50 €
( g )

Salzkartoffel - 3,50 €
mit Butter 
( g )

Kartoffelpüree - 4,50 €
( g )

Reispfanne - 5 €
mit Gemüse (vegetarisch)

Nudelauflauf - 5 €
mit Gemüse (vegetarisch)
( A | C | G )

Gebratene

Champignons - 6 €
mit Hausmacher-gewürzen

Grüne Bohnen - 5 €
im Speckmantel

Gemüseplatte - 4,50 €
mit Hollandaise 
( C | g )

Champignonrahmsoße

- 2,50 €
( g | A )

Paprikasoße (PIkAnt)    

- 2,50 €
( g )

Spätzle oder

Bandnudeln - 3,50 €
( A | C )

Reis oder Rösti - 3,50 €



FleischFleischgerichte
Preis pro Person / sofern

nicht anders angegeben

Schlemmerbraten - 10 €
gefüllte Schweinenacken, 

Cordon bleu Art
( A | C | G )

Gefüllte - 11 €

Hähnchenrouladen 
mit gebratenen Champignons

und zwiebel, in knusprigen

Baconmantel und Mediterraner

Tomaten-Kräutersoße
( g )

Lendchen - 10 €
im knusprigen Baconmantel mit

Pfefferrahmsosse
( G | L )

Schweine-

geschnetzeltes  - 9 €
( A | g )

Hackbällchen - 8 €
in Pfefferrahm- oder

Champignonrahmsoße 
( A | G | C )

Hähnchen -

geschnetzeltes  - 9 €
( A | g )

Rinderschmor- 

braten - 10 €
in dunkler Soße 
( A | L )

Lammbraten - 12 €
in Rotwein-Schalotten-Jus 
( A | L )

Gefüllte - 9 €

Champignons 
mit gehacktem (hähnchen oder

schwein) überbacken mit Käse &

Hollandaise 

( C | G )

Gefüllte Cannelloni 

mit hack - 9 €
in Rahmsoße überbacken mit käse

(nach wunsch Champignonsosse)

( A | C | G )

Knusprig gebratene

Ente - 35 €
ganze Ente

Knusprig gebratene

Entenkeule - 13 €

Knusprig gebratene

Pute - 50 €
Im ganzen

Cordon bleu

Röllchen - 4,50 €
vom geräucherten Kasslerlachs 
( A | C | G )

Cevapcici - 4 €
auf dem Spieß 
( A | C | M )

Pulled PORK - 9 €
( M )

Gegrilltes Lamm - X €
nach Absprache, Tagespreis

Barbecue Spareribs- 8 €
( M )

Schaschlik - 9 €
Hähnchen

Schaschlik - 9 €
Schwein

Gefülltes Fladenbrot

PIROGI - 8 €
Mit käse + Kartoffel oder Fleisch

(Hähnchen oder Schwein)
( A | C | G )

Kohlrouladen - 9 €
Golubzi 2 Stk. pro person
( C )

Gefüllte Mini-Paprika

- 9 €

Gefüllte Taschen - 8 €
Manti 4 Stk. Pro Person
( A | C )

Nudelauflauf - 8 €
mit geräuchertem Hähnchen 
( A | C | G )

Reispfanne - 9 €
mit Hähnchen oder Schwein

(Plov)

Rinderrouladen - 11 €
2 STK. Pro Person
( M | O )

Spanferkel - 10 €

Frikadellen - 3,50 €
( A | C | M )

Kassler Braten - 9 €

Schweinemedaillons 

in sosse - 10 €

Mini Haxen - 9 €

Schnitzel - 3,50 €
vom Schwein 
( A | C )

Schnitzel - 4 €
vom Hähnchen
( A | C )

Gebratene Nacken-

Koteletts Gross - 4,50 €

Gyrospfanne - 9 €
mit Tzatziki oder Aioli 
( C | G )

Grillbuffet
nach Absprache, Tagespreis

5 Stk. pro person

Pfefferrahmsosse oder

Champignongsosse 
( A | C )

2 Stk. pro person



Salate

Salate
Preis pro Kilo / Ausnahmen

markiert

olivier - 13 €
Kartoffelsalat Russischer Art
( C | M | G )

Hering unter dem

Mantel - 13 €
Nach russischer Art (Padschuba)
( D | C | m )

Vinegret - 13 €
Kraut (pikant), Rote Beete,

kidneyBohnen, gewürzGurken
( O )

Lachsrolle - 15 €
Salat mit geräuchertem LAchs
( D | C | G )

Nudelsalat - 13 €
nach mediterraner Art
( A | C )

Schäfersalat - 13 €
Spitzkohl, Gurke, frische Erbsen,

Paprika, petersilie
( O )

Kartoffelsalat - 13 €
nach bayerischer art
( M | o )

Tortellinisalat - 13 €
( A | C | G )

Dönersalat - 15 €
( M | C | G )

Möhrensalat - 13 €
nach koreanischer art, pikant
( F | N )

Krautsalat - 13 €
nach asiatischer Art, Pikant
( F | N )

Feldsalat - 13 €
Mit pinienkerne, feta,

orangenfleisch und

orangendressing
( G | H )

Antipasti - 17 €
eingelegtes gegrilltes gemüse 
( O )

Eingelegte gegrillte

Paprikaröllchen - 13 €
Mit feta & Knoblauch im kräuter

dressing
( g )

Schäfer’s crispy chips

salat - 13 €
Eisbergsalat, tomate, gurke,

hausgemachter joghurt dressing,

crispy Pommes chips
( g | C )

Krautsalat - 13 €
nach amerikanischer art 

(cole Slaw)
( C | G | M )

Frische und leckere

Gemüseplatte - 30 €
attraktiv und dekorativ

angerichtet - ab 10 personen
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Dessert

Suppen 
Hühnersuppe - 5 €
mit hausgemachten nudeln

Deko -
PlattenPreis pro Person

( A | C | L )

Rindfleischsuppe - 5 €
Eine schmorsuppe mit Rind 
( L )

Käse-Lauchsuppe - 5 €
                                             ( G | L )

Hochzeitssuppe - 5 €
Mit Rind oder hähnchen      
( A | C | L )

Käse-Lauchsuppe - 7 €
mit Lachs                               
( D | G | L )

Erbsensuppe - 5 €

( L | M )                                             

mit Kassler und

Wienerwürstchen                

Kürbissuppe - 4 €

( G | L )                                             

Vegetarisch

Spargelsuppe - 5 €

( G | A )                                             

Vegetarisch

Preise nach Absprache – ab 10

Personen

Wurstplatten
Hochwertig und frisch

angerichtet nach wahl
( L | M )

Käseplatten
Internationale Sorten, elegant

dekoriert nach wahl
( g )

Canapésplatten
Kreativ belegte häppchen 

(je nach belag)
( A | C | g | D | M )

Fingerfoodplatten
Abwechslungsreiche und

kreativ angerichtete Snacks

nach wahl

( A | C | g )

Preise nach Absprache

Geburtstagstorten /
Hochzeitstorten 
                                             ( A | C | G | H )

Quark-Mascarpone
Creme
Mit Weintrauben und Cookies      
( G | A | C )

cookie-Erdbeer-
Mascarpone-Dessert
                                             ( G )

Erdbeer-Tiramisu
                                             ( A | C | G )



CODE BEDEUTUNG

A Glutenhaltiges Getreide (Weizen etc.)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnüsse

F Soja

G Milch / Laktose

H Schalenfrüchte (Nüsse)

L Sellerie

M Senf

N Sesam

O Schwefeldioxid / Sulfite

P Lupinen

R Weichtiere
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ne

Legende der Zusatzstoffe 

und Allergene
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